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inovadora por natureza
NOME COMERCIAL: FIRST FIBER SWEET

CLASSIFICACAO: Ingrediente alimentar
DECLARACAO DE ROTULAGEM: Fibra alimentar vegetal

DEFINICAO:
O FIRST FIBER SWEET é um composto de fibras naturais que permitem otimizar os
processos tecnoldgicos e melhorar as propriedades dos produtos, podendo torna-los
menos suscetiveis a deterioracao e mais atraentes na textura, sabor e aparéncia.

Além disso é capaz de substituir ingredientes e/ou aditivos, enrigquecer
nutricionalmente os alimentos e melhorar a estabilidade durante o processo de
fabricacao e ainda proporcionar reducao de custos de producao.

OBTENCAO:
O FIRST FIBER SWEET, é obtido através da homogeneizacdo de fibras insolUveis.

FUNCAO:
+ Enriquecimento com fibras;
+ Melhora a textura evitando a criacao de cristais de gelo;
+ Ajuda no processo de congelamento e descongelamento;
+ Aumento no rendimento do produto final;
+ Reducao de custo;
+ Substituicao de ingredientes.
+ Agente texturizante e estabilizante.
+ Auxilia na consisténcia e estabilidade dos recheios.

APLICACAO:

Aplicacao para uma infinidade de aplicacdes em produtos alimenticios: Panificacdo,
doces e confeitaria, barras de cereais, snacks, shakes, produtos para alimentacao
saldavel entre outas aplicagdes.

SUGESTAO DE DOSAGEM:
A sugestado de dosagem pode variar de aplicacao da formulacao. Indicado inicio de

0,5%.

ARMAZENAMENTO:
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O produto deve ser armazenado em local seco e ventilado, e protegido contra a influéncia
de fatores externos.

PADRAO DE EMBALAGEM: 15kg

VALIDADE: 24 meses

INFORMACOES TOXICOLOGICAS:

Nao atende aos critérios de classificacdo como perigoso e ndao contém substancia
perigosa, as fichas de material (SDS /FDS) para esses produtos nao sao necessarias por
nao se tratar de produto quimico.

INFORMACOES AMBIENTAIS: Este produto é considerado biodegradavel.

ESPECIFICACAO E CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

PROPRIEDADES ORGANOLEPTICAS

ENSAIOS METODOLOGIA LIMITE
Aspecto MQC-001 P6
Cor MQC-001 Bege a bege claro
Sabor MQC-001 Caracteristico

PROPRIEDADES FISICO-QUIMICA

ENSAIOS METODOLOGIA LIMITE
pH (10% suspensao) MCQ-005 3,2-3,6
Umidade (%) - Max. 8,0
Granulometria > .
100um - Min. 95%
Cinzas - Max. 4
Teor de fibras . 0
dietéticas - Min. 68% massa seca

INFORMACOES MICROBIOLOGICAS

ENSAIOS METODOLOGIA LIMITE

Contagem padrdo de - Max. 5000 ufc/g
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placas ufc/g
Bolores ufc/g - Max. 100 ufc/g
Leveduras ufc/g - Max. 100 ufc/g
Salmonella (por 259) - Negativo
E. Coli (por 259) - Negativo

INFORMACOES NUTRICIONAIS
Informacdes nutricionais por 100 g

Calorias 183kcal

Gordura total 1g
Gordura saturada 0g
Gordura trans 0g
Colesterol 0g

Sédio 8mg
Carboidrato total 469
Fibra Alimentar 769
Aclcares 59

B e 0
Proteina 39

INFORMACOES REGULATORIAS

A MAIAN INDUSTRIA DE PRODUTOS QUIMICOS LTDA, com sede na R. ANTHERO
CORREIA DE GODOY FILHO n. 125, inscrito no CNP)J sob o n2. 35.634.515/0001-28 e
I.E n. 398,156.976.118 se responsabiliza pelas informacdes dadas referente aos
assuntos regulatérios mencionados abaixo:

1. PAIS DE ORIGEM: Brasil
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2. ORIGEM: Este produto é de origem vegetal

3. HALAL: Este produto possui nao Certificacao Halal.

4. KOSHER: Este produto possui nao certificagcao Kosher

5. TESTE ANIMAL:
Este produto nao contém origem animal e nunca foi testada em animais, desde mar/2013
com base na EC 1223/2009 da UE.

6. BSE (ENFALOPATIA ESPONGIFORME BOVINA):
Nenhum material derivado de animal é incorporado como matéria-prima, auxiliar de
processo ou aditivo, consequentemente, nao ha risco de encefalopatias espongiformes
transmissiveis (EET), como a encefalopatia espongiforme bovina (EEB), associadas ao
manuseio ou uso deste produto.

7. PRESENCA DE METAIS:
Os metais regulamentados, chumbo, mercurio, cadmio e arsénio, ndao foram adicionados
intencionalmente a este produto. A soma de quaisquer niveis de concentracao
incidentais desses metais nao excedera 100 ppm (ou limites estabelecidos de acordo
com a legislacao).

ENSAIOS METODOLOGIA LIMITE
Pb (Lead)* - =< 2,00 ppm
Cd (Cadmium)* - =< 1,00 ppm
Hg (Mercury)* - = 1,00 ppm
As (Arsenic)* - = 1,00 ppm

8. ECOCERT: Nao possui certificacao

9. IRRADIACAO: Esse produto ndo é irradiado.

10. BIODIVERSIDADE BRASILEIRA:
Produto nao é oriundo de acesso a patrimoénio genético da biodiversidade brasileira.

11. RSPO (Contém Derivados de Palma): Nao se aplica.

12. DECLARACAO VEGANA:
Este produto nao é fabricado com produtos, subprodutos ou derivados de origem animal
e nenhum teste em animais foi efetuado, podendo ser considerado vegano.

13. ORGANISMO GENETICAMENTE MODIFICADO (OGM):
Este produto nao existe ingredientes que tenham sido geneticamente modificados em
Ssua origem

14. AUSENCIA DE NANO PARTICULA:

Este produto nao contém particulas em tamanho nano.
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15. CANCERIGENO MUTAGENICO E REPROTOXICO:
Este produto nao contém substancias sensiveis como cancerigeno, mutagénico ou téxico
para a reproducao.
16. AUSENCIA DE ALERGENICOS:
Este produto ndo contém alergénicos
17. MICROTOXINAS E PESTICIDAS:
Este produto nao excedem os valores de pesticidas ou microtoxinas e atendem aos
sequintes requisitos:
» Regulamento CE n? 1881/2006 da comissao de 19 de dezembro de 2006 que
estabelece valores maximos de niveis de certos contaminantes em alimentos.
» Regulamento CE n?® 396/2005 do parlamento Europeu e do conselho de 23 de
fevereiro de 2005 sobre os niveis maximos de residuos de pesticidas nos géneros

alimenticios.

ENSAIOS METODOLOGIA LIMITE

Alfatoxins
(B1/B2/G1/G2)

Orchatoxin - mg/Kg - Max. 5

- mg/Kg - Max. 5
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